TUILES

CROUSTILLANTES
A LA TOME GRAND-MERE

INGREDIENTS (pour 24 tuiles) {8

@® 300 g de Tome Grand-Mere rapee
®1ca soupe de graines de sésame
® 1c. a café de graines de pavot

® Poivre du moulin

PREPARATION

@ Préchauffer le four a 180°C
(chaleur tournante).
© Tapisser une plaque de cuisson
de papier cuisson.
© Disposer des petits tas de Tome
Grand-Mére rapée en les espacant
bien (ils vont s'étaler).
O Parsemer de graines de sésame
et de pavot. Poivrer légérement.
© Enfourner 8. 10 minutes jusqu’a ce que
les tuiles soient bien dorées et croustillantes.
0 A la sortie du four, laisser tiedir 1 minute
puis décoller délicatement avec une spatule.
@ Luis zrcefroint comiement avec une spatule.
© Laiscer cefroidir complétement : élles vont
durcir et devenir bien croustillantes.
© Conserver dans une boite hermétique
jusqu'au moment de servir.




