BROCHETTES

FOURME PERE CHAPERT |
RAISIN & COPPA

Poun 12 nachettes

® 240 g de Fourme
du Pere Chapert
(12 cubes de 20 g environ)

® 12 tranches fines
de coppa

® 12 raisins blancs

e 12 pics en bois

PREPARATION

© Couper la Fourme du
Pére Chapert en cubes
de 2 cm environ.

e Plier chaque demi-tranche

de coppa en accordéon.

o Sur chaque pique en bois,
enfiler successivement
un cube de Fourme,
la coppa pliée
et un raisin.

@ Répéter lopération
jusqu’a obtenir 12 brochettes.

© Réserver au frais jusqu’au
moment de servir.
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