¥ %
Benoit Chapert

——— -

4
P b

SALAD

DE POMMES DE TERRE

NOUVELLE
% o AUBRAG
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INGR EDlE MNTS (pour 4 personnes)

800 g de pommes de terre nouvelles
200 g d'Aubrac en copeaux

2 c. a soupe d'huile d'olive

| échalote
Ciboulette fraiche
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@ | c. a soupe de vinaigre de cidre
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Sel, poivre

PREPARATION Q:)

@ Laver soigneusement les pommes de terre
nouvelles et les cuire dans une grande
casserole d'eau salée pendant |5 i 20 minutes
(selon leur taille).

€ Egoutter, laisser tiédir légérement puis
couper les pommes de terre en deux
ou en quatre.

€ Eplucher et émincer finement I'échalote.

@) Dans un saladier, préparer la vinaigrecte :
mélanger I'huile d'olive, le vinaigre de cidre,
sel et poivre.

© Ajouter les pommes de terre tiédes
et I'échalote. Mélanger délicatement.

O Parsemer généreusement de copeaux
d'Aubrac.

@ Ciseler la ciboulette fraiche et I'ajouter
au moment de servir.

© Rectifier 'assaisonnement si nécessaire
et déguster tiéde ou i température ambiante.

Une salade simple et savoureuse,
qui met en valeur toute la finesse de {Aubrac !
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Aulalt cru de vache




